De Kroeg

Apart. Met dat woord kun je de sfeer
omschrijven in de nieuwe ‘Brand Bier’
kroeg van Rob Dresen (31) en Sibbe
van der Meijden(28). Zodra je dit café
in het mooiste stukje historisch
Maastricht binnenstapt, weet je dat dit
iets apart is. “Dat was ook precies de
bedoeling en daarom hebben we hem
ook zo genoemd; BarsserieAppart
dus”, zegt Rob.

Samen met compagnon Sibbe is de
jonge uitbater onlangs gestart met dit
hippe, moderne, trendy maar vooral
warme café annex restaurant, waar je
bijna elke dag, behalve op maandag,
vanaf 10.00 uur welkom bent. “Het is
een café met een aantal gezichten.
Overdag een gezellig café waar tout
Maastricht van 20+ tot 80+ zich te
goed komt doen aan een goed glas, een
heerlijke verzorgde espresso of een
lichte lunch, een ciabatta of een
clubsandwich. En tegen de avond
verandert het etablissement in een
trendy restaurant.

De kaart belooft grote verrassingen van
chef-kok Tim Limburg, die we onder
anderen al kenden van het beroemde
restaurant Valuas in Venlo, Sint-
Gerlach in Houthem en Levigne in
Maastricht. Probeer eens de sashimi-
tonijn, de saté (op een dakpan
geserveerd) of de overheerlijke creme
brilée.

Als het echt donker wordt, dan
verandert de sfeer opeens helemaal. De
ontstoken blauwe verlichting geeft een
tropisch sfeertje waardoor de hang naar
een caipirinha, een cuba libre, een
mojito of een smakelijk koel biertje
als vanzelf bij je opkomt. De altijd
aanwezige mooie chicas Lieke, Suzie,
Mardou en Meddy, aangevuld met de
goede muziek, geven dit café dan een
extra toegevoegde waarde en een sfeer

van trendy club. Probeer het maar
eens! Echt een aanrader. Ik verwed er
een Brand biertje op dat het u bevalt.
Ik zit waarschijnlijk aan het buffet, op
de tweede kruk.

BarsserieAppart

Wine/delicious
food/cocktails/lunch/fabulous  nights
out

Achter de Molens 15

6211 JC Maastricht
Tel:+31.(0)43.390.08.36
www.barsserie.com

Geopend:

dinsdag t/m donderdag 10.00-1.00 uur
vrijdag en zaterdag van 10.00-2.00 uur
zondag van 12.00-00.00 uur.
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